ChAteau Malvar 2007

GEMEINDE: Saillans

APPELLATION: Fronsac

OBERFLACHE: Zweitwein von Chateau Villars
PRODUKTION: 18.000 Flaschen
BODENBESCHAFFENHEIT: Lehm-Kalk-Boden
ALTER DES WEINBERGS: 10 Jahre

REBSORTEN: 100% Merlot nNoir

WEINBEREITUNG: Handlese am 12. & 173. Seprember
Traditionelle Weinbereitung, 27 Tage Maischgarung mir
Umpumpen 2x pro Tag, GArtemperatur: 30 C.
AUSBAU: 100%iger Fassausbau, 10 Monare lang.
Schonung: Frisches Eiweil.

Abfillung: Februar 2007%.

EIGENSCHAFTEN: Das Jahr 2007 schlug alle
Rekorde: auBergewohnliche Hirze,

Frihzeitige Lese, exTreme Reife, sehr konzenTRieRTER,
aber zwangslaufig mengenmaBiGg beschrankrer Wein.
Dieser wiirzige und kriafrige WEein ist eiNzigarTig, €R isT
die Fruchr eines auBergewohnlichen Jahres und machr
einfach Spab.

WIE SERVIEREN? Bei 16 C zu Risorto mirt Steinpilzen,
LammspieB oder Fasan mit Kohl servieren.

Hohepunkr: 2007 - 2008
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