ChAteau Malvar 200%

GEMEINDE: Saillans

APPELLATION: Fronsac

OBERFLACHE: Zweitwein von Chateau Villars
PRODUKTION: 1%.600 Flaschen
BODENBESCHAFFENHEIT: Lehm-Kalk-Boden

ALTER DES WEINBERGS: 10 Jahre

REBSORTEN: 100% Merlot nNoir

WEINBEREITUNG: Handlese am 19. Seprember.
Traditionelle Weinbereitung, 21 Tage Maischgarung mir
Umpumpen 2x pro Tag, GArRTemperaTur: 28 C.
AUSBAU: 100%iger Tankausbau.

Schonung: Frisches EiweiBb. Abfillung: Februar 2007.
EIGENSCHAFTEN: Ein ausgesprochen Trockenes Jahr
mit mitTelmaBiger Hirze, sehr viel

SonneneinsTRAlLuNG UNd kleinen ERTRAGEN. WiR haTTEN
Alles, um einen auBergewohnlichen Wein zu machen

und das TaTen wir dann auch.

Sehr inTensive Farbe, in der Nase schwarze Frichre und
Gewirzen, einschmeichelnder, Lebhafrer Mund mit schon
sTRUkTURIERTEN TANNINEN UNd viel Korper. Dadurch wird
dieser Wein sehr lange viel

SpaB machen.

WIE SERVIEREN ? Bei 16 C

Hohepunkr: 2007 - 2011
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