ChaAteau Malvar 2006

GEMEINDE: Saillans

APPELLATION: Fronsac

OBERFLACHE: Zweitwein von Chateau Villars
PRODUKTION: 16.000 Flaschen
BODENBESCHAFFENHEIT: Lehm-Kalk-Boden

ALTER DES WEINBERGS: 10 Jahre

REBSORTEN: 100% Merlot nNoir

WEINBEREITUNG: Handlese am 22. & 2%. Seprember.
Traditionelle Weinbereitung, 19 Tage Maischgarung mir
Umpumpen 2x pro Tag, GArRTemperaTur: 28 C.
AUSBAU: 100%iger Tankausbau.

Schonung: Frisches EiweiBb. Abfillung: Februar 2008.
EIGENSCHAFTEN: Ein klimatisch recht untypisches
Jahr: ein kihler aAber TRoCkeNER

Frihling, sehr heiBer Juli, mirTelmaBiger August und Eein
zweiGeTeilTer SepTember: erst GroBe Hirze, dann plorz-
lich sehr kihl.

Ein echres Winzerjahr, in dem man sich die QualitaT erst
im Weinberg und dann durch die Schnelle der Lese ver-
dieNen mussTe.

Sehr schoner, klassischer Stil mir genigend Tiefe, um in
den NAchsten Jahren VerGgNUGEN zu bereiten. Sehr inTen-
sive Farbe, in der Nase schon reife Frichre, im Mund qur
konzentriert, RUNd UNd Geschmeidig miT schonen Tanninen,
die Noch etwas Zeit brauchen werden, um sich abzurun-
den — das ist die

Aufgabe des Ausbaus!

WIE SERVIEREN ? Bei 16 C

Hohepunkr: 2008 - 2011
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