CHATEAU MALVAT
2005

GEMEINDE:
APPELLATION:
REBFLACHE:
PRODUKTION:

BODEN:

ALTER DES WEINBERGS:

REBSORTENSPIEGEL:

WEINBEREITUNG:

AUSBAU:

PORTRAT:

EMPFEHLUNGEN:

GRAND VIN DE BORDEAUX

Saillans CHATEAU

Fronsac M[ A ]LVAT

1998
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Zweitwein des Chateau Villars TR
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GIRONDE - FRANCE

IS EN BOUTEILLE AU CHATEAV

13.600 Flaschen

Lehm-Kalk
10 Jahre
100 % Merlot Noir

Handlese ( 19. und 30. September).
Traditionelle Géarung, 21 Tage Maischegarung mit invedigem
Umpumpen pro Tag, Gartemperatur: 28°C.

Zementbottiche: 100%
Schoénung: nur mit frischem Eiweil3
Abfullung: Februar 2007

Ein wirklich ungewdhnlich trockenes Jahr mit telitnaRiger
Hitze, maximalem Sonneneinfall und kleinerr&gen. Alle
Bedingungen fiur einen auRergewdhnlichen Weirew
gegeben.... und es wurde auch wirklich einer!

Sehr intensive Farbe, in der Nase schwarzeheiund
Gewlrze, einschmeichelnder Mund mit schorkatrierten
Tannin und viel Kérper. Dieser Wein ist soHefi, dass er
noch lange Freude bereiten wird.

Trinktemperatur: 16°C
Hohepunkt der Trinkreife: 2007 — 2012.



