CHATEAU MALVAT
2008

GEMEINDE:
APPELLATION:
REBFLACHE:
PRODUKTION:

BODEN:

ALTER DES WEINBERGS:

REBSORTENSPIEGEL:

WEINBEREITUNG:

AUSBAU:

PORTRAT:

EMPFEHLUNGEN:
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Zweitwein des Chateau Villars -

MIS EN BOC

12.000 Flaschen

Lehm-Kalk

10 Jahre

100 % Merlot Noir

Handlese ( 30. September und 01. Oktober).
Traditionelle Garung, 20 Tage Maischegarung mit invedigem
Umpumpen pro Tag, Gartemperatur: 28°C.

Zementbottiche: 100%
Abfiullung: Februar 2010

Zurick zur Erde... Zuriick zum Klassischen!

Viele Verkoster behaupten, dass 2008 das Bsistgas seit

2005 gemacht wurde! Eins ist sicher: 200&iistLobgesang auf die
Gemachlichkeit, langsames Reifen dank eirmmegda und
wunderschénen Nachsaison und bedéachtiges e&kelmiin den
Fassern. Dieser Jahrgang ist ein Marathonladés lange seine
dichten Tannine und seinen verschlossenena&tearzur Schau
stellen wird, aber nur schiichtern sein grafestPotential.

Dies ist ein Jahrgang fiir echte Bordeaux-Liebhaber.

Trinktemperatur: 16°C
Hohepunkt der Trinkreife: 2011 — 2014.



