ChATteau

Moulin Haur Villars 200%

GEMEINDE: Saillans

APPELLATION: Fronsac

REBFLACHE: 9 ha

PRODUKTION: 36.700 Flaschen

BODEN: Lehm-Kalk und Lehm-Silizium

ALTER DES WEINBERGS: 22 Jahre
REBSORTENSPIEGEL: 8% % Merlor Noir

11 % Caberner Sauvvignon

6% Caberner Franc

WEINBEREITUNG: Handlese (vom 12. Seprember bis
zum 26. Seprember)

Traditionelle GArRung, 26 Tage MaischegArung miT zwei-
maligem

Umpumpen pro Tag, GArtemperatur: 29 C - 30 C.
AUSBAU: 10 Monate lang, 100% Fassausbau;
Schonung: Nur mit Frischem Eiweil;

Abfillung: Mirz 2007%.

PORTRAT: Dieses Jahr, das beiv Wachstumszyklus der
Rebe von ibergroBer

Hirze und Trockenheir GeprRAGT wurde, ERZEUGTE EINE
besonders konzentrierte, Aber mengenmaBiG kleine Lese.
Tiefe Farbe, KonzentraTion, Runde und samtige Tannins,
wiirzige und krifrige Noten, die diesem WEeinN SeiNeN ganz
eiGNeN Charakrer verleihen, die Fruchr eines auBer-
Gewohnlichen Jahrgangs. Trinken Sie ithn zum Reinen
VerRGNUGEN.

EMPFEHLUNGEN: Ente mit OranGge, GrRoBes Hihnchen
mit TrUFFeln, in Salzkruste gebraTten.

TrinkTemperaTur: 16 C

Hohepunkr der Trinkreife: 2006 — 2010
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MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU




