CHATEAU MALVAT
2019

GRAND VIN DE BORDEAUX

. ; CHATEAU __
COMMUNE: Saillans MALV/AT
APPELLATION: Fronsac ADIG
SUPERFICIE: Second Vin de Chateau Villars @%
PRODUCTION: 13.000 bouteilles n it
NATURE DU SOL: Argilo-Calcaire
AGE DU VIGNOBLE: 10 ans
CEPAGES: 100 % Merlot Noir

Mis en bouteille : 15 Septembre 2021.

VINIFICATION: Vendanges les 3 et 4 Octobre.
Traditionnelle, macération de 23 jours avec remontages
2 fois par jour, Température de Fermentation: 28°C.

ELEVAGE: 100% en cuves.

CARACTERISTIQUES: La conclusion magnifique d’'une année parfaitement atypique
Un hiver trés sec, un printemps plutdt froid, un mois de
juin frés humide et au final une sécheresse estivale
marguée ont donné a I'année 2019 un caractere inédit.
Malgré ces va-et-vient climatiques, les vins sont d'un
équilibre remarquable, d'une tres belle richesse, sans
exces, et relayés par des tanins d'une grande douceur.
Un vin trés riche mais élégant, une belle performance.

ALLIANCE: Température de service: 16°C
Apogée: 2022 — 2026



