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 COMMUNE:   Saillans 
 
 APPELLATION:   Fronsac 
 
 SUPERFICIE:   9 ha 
 
 PRODUCTION:   62.000 bouteilles 
 
 NATURE DU SOL:  Argilo-Calcaire & Argilo-Siliceux 
 
 AGE DU VIGNOBLE:  25 ans 
 
 CEPAGES:   95 % Merlot Noir 
       5 % Cabernet Sauvignon 
 
 VINIFICATION:   Vendanges manuelles, du 18 au 29 Septembre. 

Traditionnelle, macération de 26 jours avec remontage 
une fois par jour, Température de Fermentation: 28°C. 

 
 ELEVAGE:   50% en barriques – 50% cuves. 
     Mise en bouteille : 15 Mars 2022 
 

CARACTERISTIQUES: un millésime qui restera dans toutes les mémoires… aussi 
pour la qualité exceptionnelle de ce millésime. 
Un nouvel hiver très sec, un printemps chaud et 
précoce, puis humide qui se prolonge sur un été d’une 
sécheresse inédite de mémoire de vignerons, ont donné 
au millésime 2020 sa richesse exceptionnelle. 
Les vins s’annoncent complets et puissants, avec une 
très grande capacité de vieillissement, qui rappelle le 
très grand 2010. 
Encore un millésime à ne pas laisser filer, attention 
production assez limitée du fait de la sécheresse. 

 
 DEGUSTATION :  Température de service: 16°C 
     Apogée: 2024-2030 


